
 
 
 
 
 
 

 
 

 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 

Restoran Laguna 
Dugoselska cesta 33a, Sesvetski Kraljevec – Zagreb 

Tel: 01 2022 711 
Mob: 091 234 8773 

E-mail: restoran@restoran-laguna.com 
www.restoran-laguna.com  

  

Ponuda 
svadbenih 

menija 
za 2026. godinu 
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U cijenu uključeno: 
 

- Moderno ureĐen apartman za mladence 
     (klima, lcd-tv, free wi-fi) 
- Osvježavajuće piće, pjenušac i voće posluženo u 

mladenačkom apartmanu 
- Mogućnost upotrebe sefa 
- Kasna odjava 
- Pjenušac za mladence, kumove, roditelje u dolasku i za 

vrijeme rezanja torte 
- Izbor svježeg voća na mladenačkom stolu 
- Voditelj svadbene svečanosti 
- Servis osoblja nakon ponoći 
- Veliki plesni podij 
- Led rasvjeta u svečanoj dvorani 
- Stol za mladence raznih veličina i oblika 
- Dekorativna rasvjeta mladenačkog stola 
- Okrugli stolovi 
- Mogućnost raznih kombinacija boja na stolovima uzvanika 
- Navlake i mašne na stolicama 
- Izbor izmeĐu dvadeset raznih boja stolnog rublja 
- Svijećnjaci na stolovima vaših uzvanika 
- Ispis imena mladenaca na podiju ili zidu 
- Besplatno parkiralište sa preko 300 parkirnih mjesta 
- Tlocrt dvorane i raspored sjedenja 
- Posluživanje vašeg donesenog pića bez naknade 
- Zdravstvena ispravnost i kvaliteta posluženih namirnica 

po HACCP sustavu 
- Bijele rukavice na konobarima 
- Naknada za korištenje glazbe ZAMP-u 
- Neograničena nadopuna hrane izmjenom ovala 
- Neograničena konzumacija svih vrsta pića uključenih u 

menu 
 
 

 
 
 
 



 

 
 
 

 
Svadbeni menu I. 

 
Hladno predjelo 

Pršut, slavonski kulen, kulenova seka, laks kare, buĐola, 
 dimljeni sir, tvrdi sir,  

francuska salata, salata od tjestenine s povrćem, 
masline, feferoni, kiseli krastavci 

 
Izbor juha 

Svatovska juha s domaćim rezancima  
 

Glavno jelo 
Svinjska rebarca bbq s pekarskim krumpirom, 

Pileći zagrebački odresci s povrćem na maslacu, 
Pljeskavice s rižotom od gljiva, 

Pileći medaljoni omotani pancetom u umaku od pršuta i 
mediteranskog bilja s domaćim kroketima  

 
Buket svježih salata 

Rajčica, zelena salata, krastavac, kupus, crveni radič, 
kukuruz 

 
Pečenje sa ražnja 

Vruća janjetina i hladni odojak s pečenim krumpirom i 
ružmarinom, 

mladi luk, rajčica, paprika, rotkvica 
 

Kasno jelo 
Lovački gulaš  

 
Četiri vrste domaćih peciva 

 
 
 

Cijena: 79€ 
 
 
 
 
 

 



 

 
 
 
 

Svadbeni menu II. 
 

Hladno predjelo 
Pršut, slavonski kulen, kulenova seka, laks kare, buĐola, 

dimljeni sir, tvrdi sir,  
francuska salata, meksička salata,  
masline, feferoni, kiseli krastavci 

 
Izbor juha 

GoveĐa juha s domaćim rezancima  
Krem juha (povrće, gljive, rajčica) 

 
Glavno jelo 

Teletina ispod peke s pekarskim krumpirom, 
Pileći zagrebački odresci s rižotom od povrća, 

Svinjske rolice s povrćem na maslacu, 
Pileći medaljoni u umaku od finih trava s domaćim njokima  

 
Buket svježih salata 

Rajčica, zelena, krastavac, kupus, crveni radič, kukuruz 
 

Pečenje sa ražnja 
Vruća janjetina i hladni odojak s pečenim krumpir i 

ružmarinom, 
mladi luk, rajčica, paprika, rotkvica 

 
Kasno jelo 

Vinski gulaš 
 

Četiri vrste domaćih peciva 
 

 
 

Cijena:  82 € 
 
 
 
 
 
 
 



 
 
 
 

 
 

Svadbeni menu III. 
 

Hladno predjelo 
Pršut, slavonski kulen, kulenova seka, laks kare, buĐola,  

dimljeni sir, tvrdi sir, sir i vrhnje,  
grčka salata, masline, feferoni, kiseli krastavci 

 
Izbor juha 

GoveĐa juha s domaćim rezancima 
Krem juha (povrće, gljive, rajčica) 

 
Glavno jelo 

Janjetina ispod peke sa seoskim krumpirom, 
Teletina ispod peke s povrćem na maslacu, 

Pileće rolice s rižotom od tikvica i currya, 
Svinjski medaljoni u sjemenkama s domaćim kroketima,  

umak od gljiva 
 

Buket svježih salata 
Rajčica, zelena, krastavac, kupus, crveni radič, kukuruz 

 
Pečenje s ražnja i meso s roštilja 

Hladni odojak s francuskom salatom, 
Grill mix s laĐicama od krumpira,  

mladi luk, rajčica, paprika, rotkvica 
 

Kasno jelo 
Slavonski čobanac 

 
Četiri vrste domaćih peciva 

     
 

 

Cijena: 85 € 
 

 
 
 
 
 
 



 

 
 
 
 

Svadbeni menu IV. 
 

Hladno predjelo 
Pršut, slavonski kulen, kulenova seka, laks kare, buĐola, 

dimljeni sir, tvrdi sir, 
francuska salata, salata od hobotnice,  

masline, feferoni, kiseli krastavci 
 

Izbor juha 
GoveĐa juha sa domaćim rezancima 
Krem juha (povrće, gljive, rajčica) 

 
Glavno jelo 

Teleća rolada s pekarskim krumpirom, 
Pileći batak-zabatak sa žara s rižotom od gljiva, 

Cordon bleu s domaćim kroketima, 
Dalmatinska pašticada s domaćim njokima 

 
Buket svježih salata 

Rajčica, zelena, krastavac, kupus, crveni radič, kukuruz 
 

Zapečeni štrukli (buffet stol) 
 

Pečenje sa ražnja 
Vruća janjetina i hladni odojak s pečenim krumpirom i 

ružmarinom, 
mladi luk, rajčica, paprike s vrhnjem 

 
Kasno jelo 

Slavonski čobanac 
 

Četiri vrste domaćih peciva 
       

 

Cijena: 90 € 
 
 
 
 
 
 



 
 

 
 

 
 

Karta pića 
Neograničena konzumacija 

 
Open bar s aperitivima i koktelima 

Loza, Šljivovica, Travarica, Medovača, Stock, Pelinkovac, 
Višnjevac, Orahovac, Borovnica, Marelica, Viljamovka, Dunja, 

Kruškovac, Amaro, Brandy, Vodka, Gin 
 

Vino  
Kutjevo Graševina 0,75 

Kutjevo Cuvee 0,75 
Kutjevo Rose 0,75 

 
Pivo 

Ožujsko 0,33 
Karlovačko 0,33 

Heineken 0,33 
Pan 0,50 

Radler limun 0,50 
Bezalkoholno pivo 0,50 

 
Bezalkoholna pića 

Coca-Cola, coca-cola zero, Fanta, Sprite, Tonic, Bitter lemon,  
Pago Naranča, Marelica, Jabuka, Brusnica, Crni ribiz, Ananas, 

Mineralna voda Gazirana Jamnica,  
Mineralna voda Negazirana Jana  

 
Topli napitci 

Kava Espresso 
Kava s mlijekom 
Instant napitci 

Čajevi 
 

 
 
 
 
 
 

 
 
 



 
 
 
 

 
 

Dodatna ponuda 
 

1. Teleći rižoto                           5 € / osobi 

2. Crni rižoto                  5 € / osobi 

3. Fuži sa tartufima                          5 € / osobi 

4. Kuhana junetina                          7 € / osobi 

5. Zapečeni štrukli                          4 € / osobi 

6. Slani zalogaji na prijemu gostiju             6 € / osobi 

7. Kolači + svadbena torta      7 € / osobi 

8. Slatki stol + svadbena torta     9 € / osobi 

9. Ručak nakon svadbe                       25 € / osobi 

 

 


